
１粒あたり１7.５ｍｇの亜鉛を配合

亜鉛と共に働くミネラルもマルチに配合

グルテン＆ガゼイン不使用

本製品は“今”この社会を健康に過ごす負けないカラダを維持
するために調整（チューニング）しています。

49255/20241113

栄養素の必要量には個人差があります。

原材料

亜鉛含有酵母（米国製造）、セレン含有酵母、マン
ガン含有酵母、銅含有酵母／セルロース、HPC、
クチナシ色素、微粒二酸化ケイ素、ステアリン酸
Ca、クエン酸、HPMC、ショ糖脂肪酸エステル

亜鉛X
3～4粒

１日に摂りたい目安量

～

エネルギー
たんぱく質
脂質
炭水化物
食塩相当量

1.267
0.078
0.014
0.207
0.0007

kcal
g
g
g
g

標準成分 <1粒（355mg）中>

亜鉛（酵母）
セレン（酵母）
銅（酵母）
マンガン（酵母）

17.5
20
0.2
0.5

mg
μg
mg
mg

グルテン 砂糖 カゼイン
不使用 不使用 不使用
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（酵母亜鉛）

ドクターズ・ユース・オンリー
サプリメント製品のご紹介

亜鉛X

Doctors Use Only supplements

栄養摂取が気になる方へ

「MSSDUO」は株式会社MSSの登録商標です

60粒入り：4,104円
（税抜 3,800円　税 304円）

標準価格

90粒入り：5,940円
（税抜 5,500円　税 440円）

亜鉛X
1粒

（亜鉛 17.5mg）

生ガキ
8個

（1個15g）

＝

吸収性に優れた「酵母ミネラル」を配合
培養時に無機ミネラルを酵母に取り込ませることで、ミネラルを豊富
に含んだ酵母が生まれます。ミネラルと酵母内のペプタイドやアミノ酸
が結合した有機ミネラルとなり、吸収効率が向上しています。

2007年のVinsonらによる報告1）では、「酵母亜鉛はグルコン酸亜鉛
の3.7倍の利用効率」となっており、酵母ミネラルの優位性が示され
ています。 1）Vinson, J. A. et al. （2007）. Biological trace element research, 118（2）, 104-110.

吸収効率
UP！

酵母がミネラルを
取り込む

酵母内でペプタイドや
アミノ酸とミネラルが

結合した有機ミネラルになる

無機ミネラルと酵母を
一緒に培養

無機ミネラル 酵母 ペプタイド  アミノ酸

亜鉛：52.5～70mg


